Performer Premium | Cod. 4082070148

Com a Performer Premium vocé podera
preparar os melhores cortes e legumes mais
deliciosos de maneira pratica e confortavel.

A marca Weber é sinbnimo de tradigdo, lazer e boa
gastronomia. Impulsionado por sua paixao por grelhar
os melhores bifes para a familia e amigos, o fundador
de Weber, George Stephen, inventou a revolucionaria
churrasqueira em 1952. Sua linha satisfaz as necessida-
des culinaria proporcionando momentos inesqueciveis e
uma carne muito saborosa. Hoje a marca Weber abran-
ge modelos de churrasqueiras a carvao, gas e elétrica,
alem de diversos acessorios, sendo sucesso no mundo ey —————— =
inteiro. -

FICHA TECNICA

0077924032530
Medidas: Fechada (LxAxP) ... 121,9x110,5x76,2 cm
Med. com embal. (LxAxP) ........ 98,43x51,44x69,22 cm
Grill @57 cm
Area de Cozimento 0,35 m3

Cap. do cesto de carvio ...... 9 kg

Peso liquido .. ..- 43,09 kg

Peso bruto .. ... 43,09 kg
Cozimento .. ... Carvao
Material Cuba e tampa ... Aco esmaltado
Material Grade Aco cromado

BENEFICIOS

Mais durabilidade com o sistema de entrada e saida de ar em
aluminio que ndo enferruja e proporciona a ventilagdo perfeita

para o preparo do churrasco. Tampa e bow] Mesa lateral

resistentes a altas

Atampa em formato esférico e a tigela esmaltadas em porcela- temperaturas

na retém o calor e ajuda a preservar o produto.

Melhor controle de temperatura com os abafadores, que per-
mitem que vocé controle facilmente a temperatura dentro de sua
churrasqueira sem levantar a tampa. Dessa maneira conseguimos
atingir temperaturas suficientes para defumar, e temperaturas
mais altas para selar pegas de carne.

Gancho no interior da tampa para pendurar na cuba da churras- Gancho de Armazenamento Coletor
queira ferramentas de carvao de cinzas

Praticidade e facilidade de limpeza com o Sistema One-Tou-
ch: Sistema de limpeza com 3 laminas que varre as cinzas para

o coletor de cinzas de maneira pratica e rapida, mesmo com a S
churrasqueira em funcionamento, além de atuar como segundo DETALHE

abafador. ~
» Rodas para locomogao.
Acendedor automatico de carvao. » Agrade de cozimento revestida de aco dura-
vel retém o calor e é facil de limpar.
Cesto para carvdo com capacidade de até 9 kg. »  Ampla grelha de cozimento.
»  Alca em nylon ultra resistente.
Aceita todo tipo de carvao mas recomenda-se o uso do tipo »  Termdmetro integrado na tampa.
briquete devido as suas vantagens, como maior temperatura da »  Timer integrado portatil.
chama, regularidade térmica, menor indice de poluigédo e facil ma- »  Ganchos para ferramentas.

nuseio, transporte e armazenagem. »  Cesto para carvao

»  Bancada lateral resistente.
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ORIENTAGOES

»

Utilizar a churrasqueira apenas no exterior e em local
bem ventilado.

Evitar contato das maos com a superficie da tampa
sob risco de queimaduras. Usar sempre as algas e
pegadores.

Nao utilizar a churrasqueiras a menos 1,5m de distan-
cia de materiais inflamaveis.

Nao deslocar a churrasqueira enquanto estiver em
uso, sob riscos de queimaduras ou acidentes.

Utilize a tampa o maximo de tempo possivel pois au-
xilia na cocgao, acelerando o tempo e evitando que
os alimentos ressequem, além de impedir explosdes
de chamas.

Utilize acessoérios especificos para churrasqueiras e a
capa de protecao apés a limpeza do produto.

Para maior durabilidade do produto utilize a capa de
protecdo, vendida separadamente.

Em ambientes de muita umidade, certifique-se de re-
mover a tampa de vez em quando permitindo que a
churrasqueira respire, para evitar o acumulo de umi-
dade por baixo da tampa.

GARANTIAS

Bowl e tampa: 10 anos - sem ferrugem e queimaduras.
Sistema de limpeza One-Touch: 5 anos - sem ferru-
gem e queimaduras.

Componentes de plastico: 5 anos - exceto desbota-
mento ou descoloragao.

Todas as pecgas restantes: 2 anos.

LIMPEZA

»

»

»

»

»

»

»

Limpe sua churasqueira logo apds o uso. Do contra-
rio, a gordura endurece e ela podera formar uma cros-
ta dificil de ser removida. Aguarde a grade ficar numa
temperatura confortavel para manipulagao.

Para limpa-la, pré-aqueca a grelha em alta temperatu-
ra por 15 minutos com a tampa fechada e, em segui-
da, escove as grelhas com uma escova para grelha
de ago Weber.

Em alguns casos mais dificeis, deixe a grelha de mo-
Iho com dgua morna e detergente neutro por cerca de
10 minutos.

Se necessario, faca uma pasta grossa de bicarbonato
de sddio e agua €, com uma esponja de aco, esfregue
toda a grelha. Espere 15 minutos e, entdo, utilize um
pano limpo para retirar a pasta.

Apods limpar a churrasqueira € recomendado seca-la
completamente.

Pra limpar a area externa da churrasqueira use um
pano com agua e detergente neutro.

Evite sabonetes com aditivos citricos, como lim&o ou
laranja, pois podem causar corrosao.
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