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CENTRO DE CHURRASQUEIRA A CARVAO

MANUAL DO PROPRIETARIO

A PERIGO

Se sentir cheiro de gas:

« Desligue a alimentacao de gas para o aparelho.

e Apague qualquer chama.

¢ Abra a tampa.

¢ Se o cheiro permanecer, afaste-se do aparelho e ligue
imediatamente para o seu fornecedor de gas ou para os bombeiros.

Nao seguir estas instrucoes pode resultar em incéndio ou explosao,
o que pode causar danos a propriedade, lesoes pessoais ou morte.

REGISTRE A SUA N
CHURRASQU EI RA ¢ Nunca deixe este aparelho funcionando sem vigilancia.

* Nunca utilize este aparelho a menos de 60cm (2 pés) de qualquer

Obrigado por adquirir a estrutura ou material combustivel ou de outro cilindro de gas.
churrasqueira WEBER. Reserve * Nunca utilize este aparelho a menos de 7,5m (25 pés) de qualquer
alguns minutos para proteger liquido inflamavel.

seu investimento registrando e Se ocorrer um incéndio, afaste-se do aparelho e ligue imediatamente
online sua churrasqueira em para os bombeiros. Nao tente apagar incéndio em o6leo ou graxa
www.churrasqueirasweber.com.br. com agua.

Consulte o nimero de série na N3o seguir estas instrucoes pode resultar em risco de incéndio,

capa deste manual do proprietario. explosao ou de queimaduras, o que pode causar danos a propriedade,

lesoes pessoais ou morte.

Este manual de instrucoes Siga cuidadosamente todos os
contém informacoes importantes procedimentos de verificacao de
necessarias para a montagem vazamentos contido neste guia
adequada e utilizacao segura do do proprietario antes de operar a
aparelho. churrasqueira. Faca as verificacoes

mesmo que a churrasqueira tenha

Leia e siga todas as adverténcias .
g sido montada pelo revendedor.

e instrucoes antes de montar e
utilizar o aparelho. Nao acenda este aparelho sem
primeiramente ler as secoes de

Siga todos os avisos e instrucoes . .
acendimento do queimador deste

quando utilizar o aparelho.

manual.
?ul:alll:::este manual para consultas ESTE APARELHO DE GAS E
PROJETADO SOMENTE PARA

0 USO EXTERIOR.

54952

ptBR - Portuguese
10/31/18

@) Qe

CERTIFIED
NationalPROPANE GAS Assaciation




0 ndo cumprimento das instrugdes de
PERIGOS, AVISOS e CUIDADOS contidos
neste guia do proprietariopode resultar
em ferimentos graves ou morte, ou
pode resultar em incéndio ou explosao,
causando danos a propriedade.

PERIGO:

Indica uma situagao perigosa que, se nao for evitada,

resultarda em morte ou ferimentos graves.

A\ Utilizar a churrasqueira apenas no exterior,
em uma area bem ventilada. Nao utilize em
garagens, edificios, passagens exteriores
cobertas ou qualquer outra area fechada,
ou embaixo de estruturas construidas com
materiais combustiveis.

A A churrasqueira ndo se destina e nunca
deve ser usada como um aquecedor.

/A Mantenha a area de cozimento livre de
vapores e de liquidos inflamaveis, como
gasolina, alcool, etc., e outros materiais
combustiveis.

/A Abra sempre a tampa antes de acender
o queimador a gas, seja manualmente ou
com um dispositivo de igni¢cdo. A tampa
deve ficar aberta até que o carvao esteja
totalmente aceso.

/A Caso ocorra um incéndio com origem em
gordura, desligue o queimador e deixe a
tampa fechada até o incéndio se extinguir.

A A churrasqueira nunca deve ser utilizada
por criangas. As partes acessiveis da
churrasqueira podem estar muito quentes.
Mantenha criangas e animais de estimagao
distantes enquanto a churrasqueira estiver
em utilizacao.

/A Nao tente desconectar o botijdo de gas com
a churrasqueira em operacgao.

A Se o queimador apagar com a churrasqueira
em operagao, desligue a valvula de gas.
Abra a tampa e espere cinco minutos antes
de tentar reacender.

A\ Nao utilize a churrasqueira se houver
vazamento de gas.

A\ Nao utilize uma chama para verificar a
existéncia de vazamentos de gas.

A\ Nao coloque uma capa na churrasqueira
ou qualquer outro objeto inflamavel sobre
ela ou na area de armazenamento embaixo
dela enquanto a churrasqueira estiver em
funcionamento ou ainda quente.

/A Se vocé vir, sentir o cheiro ou ouvir o chiado
de um vazamento de gas do botijao de GLP:
1. Afaste-se do botijdo de gas propano
liquido.
2. Nao tente corrigir o problema sozinho.
3. Ligue para os bombeiros.

/A 0 gas propano liquido ndo é gas natural.
A conversao ou a tentativa de utilizacao
de gds natural em uma unidade de gas
propano liquido ou vice-versa é perigosa
e anulara a garantia.

INFORMACOES DE SEGURANCA

A Nao alargue os orificios do queimador
durante a limpeza.

A Nao guarde um botijio extra (sobresselente)
de propano liquido ou um botijao desconectado
debaixo ou perto da churrasqueira.

AVISO:

Indica uma situagao perigosa que, se nao for evitada,

pode resultar em morte ou ferimentos graves.

A A churrasqueia ndo pode, nunca, ser
deixada sem supervisao ou movida,
quando em funcionamento.

A Apés um periodo guardada e/ou sem
ser utilizada, a churrasqueira deve ser
verificada quanto a vazamentos de gas ou
entupimento dos queimadores antes de ser
utilizada. Consulte as instrugdes no guia
do proprietario para os procedimentos
corretos.

A\ Nao utilize a churrasqueira a menos
que todas as pegas estejam no lugar.
A churrasqueira deve ser montada
corretamente de acordo com as instrugdes
de montagem.

A Nio instale este modelo de churrasqueira
em uma estrutura embutida ou deslizante.

A\ Nao se debruce sobre o gralhador aberto
durante o acendimento ou cozimento.

A Utilize luvas de churrasco ou outras luvas
com isolamento térmico enquanto estiver
operando a churrasqueira.

A Utilize utensilios apropriados, com cabos
longos e resistente ao calor..

/A Nao coloque mios ou dedos na borda
frontal da cuba enquanto a churrasqueira
estiver quente ou a tampa estiver aberta.

A Utilize o regulador de pressio que é
fornecido com o churrasqueira.

A Mantenha quaisquer cabos de fornecimento
de energia elétrica e a mangueira de
fornecimento de combustivel distante de
qualquer superficie aquecida.

A 0 consumo de alcool, medicamentos
prescritos ou ndo ou de drogas ilegais pode
prejudicar a capacidade do consumidor
de montar, mover, armazenar ou operar
churrasqueira a churrasqueira de forma
apropriada e segura.

A Sempre coloque carvio sobre a grelha
de combustivel. Nao coloque carvao
diretamente no fundo da cuba ou na placa
difusora.

A A churrasqueira deve ser completamente
limpa regularmente.

A Nunca despeje o carvdo quente onde as
pessoas possam pisar ou onde haja risco
de incéndio. Nunca despeje de cinzas ou o
carvao antes estejam totalmente apagados.

A Ao cozinhar, churrasqueira deve estar
sobre uma superficie segura e nivelada,
longe de matérias combustiveis.

A Forrar a cuba com papel aluminio irad
obstruir o fluxo de ar. Em vez disso, utilize
uma bandeja de gotejamento para capturar
gotejamentos de carne quando cozinhar
usando o método indireto.

A\ As escovas para churrasqueira devem ser
verificadas regularmente quanto a cerdas
soltas e desgaste excessivo. Substitua
a escova se encontrar cerdas soltas nas
grelhas de cozimento ou na prépria escova.
A WEBER recomenda adquirir uma escova
nova com cerdas em ago inoxidavel no inicio
de cada primavera..

/A Nao use roupas com mangas fluindo solta
enquanto a iluminagao ou a utilizagao do
churrasqueira.

/A Nunca toque a grelha de cozimento ou de
carvao, as cinzas, o carvao ou churrasqueira
para ver se eles sao quentes.

/A Esta churrasqueira WEBER néo se destina
a ser instalada em veiculos recreativos ou
barcos.

A\ Nao utilize fluido de acendimento, gasolina,
alcool, ou outros liquido altamente volatil
para acender ou reacender o carvao.

CUIDADO:

Indica uma situagao perigosa que, se nao for evitada,

pode resultar ferimentos leves ou moderados.

A\ Niao remova as cinzas antes que o carvio
esteja completamente queimado e o fogo
totalmente extinto e a churrasqueira
esteja fria.

A\ Nao guarde a churrasqueira até que as
cinzas e o carvao estejam totalmente
apagados.

A A churrasqueira ndo se destina para uso
comercial.

A\ Nao use agua para controlar as explosdes
de chamas ou para apagar o carvao.

A\ Nao use churrasqueira durante ventos
fortes.

/A Apague o carvao quando terminar de
cozinhar. Para apagar, feche as aberturas
da cuba e o abafador da tampa RAPIDFIRE.



GARANTIA

Obrigado por adquirir um produto WEBER. A Weber-Stephen
Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 (“WEBER")
orgulha-se de entregar um produto seguro, duravel e confiavel.

Esta é a Garantia Voluntéria que a WEBER oferece a vocé sem
qualquer custo adicional. Contém as informagdes necessarias para
solicitar o conserto do seu produto WEBER na improvavel ocorréncia
de uma falha ou de um defeito.

De acordo com as leis aplicaveis, o cliente tem varios direitos

no caso de o produto apresentar defeito. Esses direitos incluem
desempenho suplementar ou substitui¢do, redugao do prego de
compra e compensacao. Na Unido Europeia, por exemplo, a garantia
legal é de dois anos, tendo inicio na data de entrega do produto.
Estes e outros direitos legais nao sao afetados por esta clausula de
garantia. Na verdade, esta garantia de ao proprietario direitos
adicionais, independentes da garantia legal obrigatéria.

GARANTIA VOLUNTARIA WEBER

A WEBER garante ao comprador do produto WEBER (ou, no caso de
um presente ou de uma situacao promocional, a pessoa para quem

o produto foi comprado), que o produto WEBER esta sem defeitos

no material ou de fabricacdo pelo(s) periodo(s) especificado abaixo
quando montado e operado de acordo com ou manual do proprietario
que o acompanha. (Nota: se vocé perder o seu manual do proprietario
WEBER, uma cépia encontra-se disponivel online em www.weber.com
ou na pagina do respectivo pais para a qual o proprietario pode

ser encaminhado.) Sob condi¢des normais de uso e manutencao,

em casas ou apartamentos particulares unifamiliares, a WEBER
concorda, no dmbito desta garantia, em consertar ou substituir pecas
defeituosas dentro dos prazos aplicéveis, limitagdes e exclusoes
listadas abaixo. DENTRO DO QUE FOR PERMITIDO PELA LEGISLACAQ
APLICAVEL, ESTA GARANTIA SE ESTENDE APENAS AO COMPRADOR
ORIGINAL E NAO E TRANSFERIVEL A PROPRIETARIOS POSTERIORES,
EXCETO NO CASO DE PRESENTES E ITENS PROMOCIONAIS
CONFORME INDICADO ACIMA.

RESPONSABILIDADES DO PROPRIETARIO RELACIONADAS A ESTA
GARANTIA

Para garantir a cobertura da garantia sem problemas, é importante
(mas nao obrigatdrio) que vocé registre seu produto WEBER online
em www.weber.com, ou no website especifico do pais para o qual o
proprietario pode ser redirecionado. Guarde também sua nota fiscal
original e/ou sua fatura. Ao registrar o seu produto WEBER, vocé estd
confirmando a sua cobertura de garantia e criando uma ligagao direta
com a WEBER, caso precisemos entrar em contato.

A garantia acima aplica-se apenas se o proprietario tiver um cuidado
razodavel com o produto WEBER, seguindo todas as instrugdes de
montagem, instrucoes de utilizagdo e manutengdo preventiva,
conforme descrito no Manual do Proprietario que o acompanha, a
ndo ser que o Proprietario possa provar que o defeito ou falha é
independente do nao cumprimento das obrigacdes mencionadas
acima. Se vocé mora em um zona costeira ou se seu produto for
utilizado nas proximidades de uma piscina, a manutenc¢ao inclui

a lavagem regular e limpeza das superficies exteriores, conforme
descrito no Manual do Proprietario que o acompanha.

TRATAMENTO DA GARANTIA/EXCLUSAO DA GARANTIA

Se vocé acredita possuir uma peca que seja coberta por esta
garantia, entre em contato com o Atendimento ao Cliente

da WEBER utilizando as informagdes de contato no site
(http://www.churrasqueirasweber.com.br/ ou o site especifico do
pais para o qual o Proprietério serd redirecionado). A WEBER ira,
mediante investigacao, reparar ou substituir (a seu critério) uma peca
defeituosa que estiver coberta por esta garantia. Caso a reparacao
ou substituicdo ndo sejam possiveis, a WEBER poderd escolher (a seu
critério) substituir a churrasqueira em questao por um nova de valor
igual ou superior. A WEBER pode solicitar a devolugdo de pegas para
inspegdo, devendo as despesas de envio serem pré-pagas.

Esta GARANTIA expira caso existam danos, deterioragoes,
descoloragdes e/ou oxidagdes a respeito das quais a WEBER nao é
responsavel e que tenham sido causadas por:

« Abuso, uso indevido, alteragdo, modificacao, aplicacdo incorreta,
vandalismo, negligéncia, montagem ou instalagdo indevidas e falha
na execugao da manutengao normal e de rotina;

« Insetos (como aranhas) e roedores (como esquilos), incluindo,
entre outros fatores, danos aos tubos do queimador e/ou
mangueiras de gés;

« Exposi¢do a maresia e/ou fontes de cloro, como piscinas e
banheiras quentes/spas;

« Condigdes climaticas extremas, como granizo, furacdes, terremotos,
maremotos, tornados ou tempestades fortes.

A utilizagdo e/ou instalacao de pegas no seu produto WEBER que nao
sejam pecas originais WEBER anulam esta garantia. Quaisquer danos
resultantes disto ndo serdo cobertos por esta Garantia. Qualquer
conversao da churrasqueira a gas nao autorizada pela WEBER

e realizada por um técnico de assisténcia autorizada da WEBER
provocara a anulagdo desta garantia.

As churrasqueiras ilustradas neste guia do proprietario
podem ser ligeiramente diferentes do modelo adquirido.

PERIODOS DE GARANTIA DO PRODUTO

Montagem da cuba e da tampa:
10 Anos, ndo abrange oxidagdes/queimaduras

Grelhas de cozimento em aco inoxidavel:
5 Anos, nao abrange oxidagoes/queimaduras

Sistema de limpeza ONE-TOUCH:
5 Anos, nao abrange oxidagoes/queimaduras

Componentes plasticos:
5 anos, excluindo desbotamento ou descoloragao

Todas as pegas restantes:
2 anos

EXCLUSOES

ALEM DA GARANTIA E DAS EXCLUSOES DESCRITAS NESTA
DECLARACAO DE GARANTIA, NAO EXISTEM EXPLICITAMENTE
GARANTIAS ADICIONAIS OU DECLARAGOES DE RESPONSABILIDADE
VOLUNTARIAS QUE ULTRAPASSEM A RESPONSABILIDADE LEGAL
QUE SE APLICA A WEBER. A PRESENTE DECLARAGAO DE GARANTIA
TAMBEM NAO LIMITA OU EXCLUI SITUAGOES OU REIVINDICAGOES
EM QUE A WEBER TEM UMA RESPONSABILIDADE OBRIGATORIA
CONFORME DESCRITO PELO ESTATUTO.

NAO SE APLICARAO GARANTIAS APOS 0S PERIODOS APLICAVEIS
DESTA GARANTIA. NENHUMA OUTRA GARANTIA OFERECIDA POR
QUALQUER PESSOA, INCLUINDO O REVENDEDOR OU DISTRIBUIDOR,
EM RELAGAO A QUALQUER PRODUTO (TAIS COMO "EXTENSOES DA
GARANTIA") VINCULARAO A WEBER. AS UNICAS SOLUGOES DESTA
GARANTIA SAO 0 REPARAGAO OU A SUBSTITUICAO DA PECA OU
PRODUTO.

SOB NENHUMA CIRCUNSTANCIA ESTA GARANTIA VOLUNTARIA DEVE
RECUPERAR VALORES QUE SEJAM DE ALGUMA FORMA MAIORES
QUE 0 PRECO DE COMPRA DO PRODUTO WEBER VENDIDO.

VOCE ASSUME 0 RISCO E A RESPONSABILIDADE PELA PERDA,
DANO OU LESAO A SI OU A SUA PROPRIEDADE E/OU A TERCEIROS E
AS SUAS PROPRIEDADES QUE SURJAM DO MAU USO OU MAU TRATO
DO PRODUTO, OU FALHA EM SEGUIR AS INSTRUGOES FORNECIDAS
PELA WEBER NO MANUAL DO PROPRIETARIO QUE 0 ACOMPANHA.

PEGAS E ACESSORIOS SUBSTITUIDOS NO AMBITO DESTA GARANTIA
ESTAO COBERTOS APENAS PELO SALDO DOS PERIODOS DE
GARANTIA ORIGINAIS ACIMA MENCIONADOS.

ESTA GARANTIA APLICA-SE SOMENTE PARA UTILIZACAO
UNIFAMILIAR EM UMA CASA OU APARTAMENTO E NAO SE APLICA
AS CHURRASQUEIRAS WEBER® USADAS EM ESTABELECIMENTOS
COMERCIAIS, COMUNITARIOS OU PARTILHADOS, COMO
RESTAURANTES, HOTEIS, RESORTS OU PROPRIEDADES ALUGADAS.

A WEBER PODE, PERIODICAMENTE, ALTERAR 0 DESIGN DE SEUS
PRODUTOS. NADA QUE ESTEJA CONTIDO NESTA GARANTIA
DEVE SER ENTENDIDO COMO OBRIGAGAO POR PARTE DA WEBER
DE INCORPORAR TAIS MUDANCAS DE DESIGN EM PRODUTOS
PREVIAMENTE FABRICADOS, NEM TAIS ALTERACOES DEVEM
SER ENTENDIDAS COMO UM RECONHECIMENTO DE QUE DESIGNS
PREVIOS APRESENTAVAM DEFEITOS.

Weber-Stephen PRODUCTS LLC
Centro de Atendil to ao C
1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067

E.UA.

Para pegas de reposicao, ligue:
1-800-446-1071

CONTEUDO

INFORMAC()ES DE SEGURANCA.......cccoeveverernee, 2
GARANTIA ...t 3
VISTA EXPLODIDA ... 4
MONTAGEM......ooiieeeecee et 6
SISTEMA DE COZIMENTO......coceeeeeeeeeeceeeeeeeerens 18
CARACTERISTICAS oo e eeeeesenesenen 19

USANDO O SISTEMA DE IGNICAO
A GAS SNAP-JET ..o 20

PREPARANDO-SE PARA USAR
SUA CHURRASQUEIRA..

METODOS PARA GRELHAR - calor direto........... 22
METODOS PARA GRELHAR - calor indireto........ 23
METODOS PARA GRELHAR - defumacio............ 24

IGNICAO DO QUEIMADOR - acendendo
com sistema de ignigdo a gas SNAP-JET........... 26

IGNICAO DO QUEIMADOR - acendendo
€COM UM FOSFOrO ..vovviiieeec e 27

MANUTENGAO DE ROTINA....

MANUTENCAO ANUAL ... 30
MANUTENCAO DO SISTEMA DE

IGNICAO A GAS SNAP-JET ..o 31
RESOLUCAQ DE PROBLEMAS ........coocovvverrrrrrnene. 32

Pecas de substituicao

Se vocé precisar de pegas de substituigdo ou
tiver duvidas sobre a montagem, utilizagdo ou
manuteng¢ao da sua churrasqueira, ligue para o
servigo de atendimento ao consumidor WEBER.

Para compras feitas nos EUA e Canada
1-800-446-1071

Para compras feitas no México
01800-00-WEBER [93237] ext. 105
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LISTA DE PECAS




LISTA DE PECAS

@ LISTA DA VISTA EXPLODIDA

1. Termémetro
2. Bisel do termémetro
3. Tampa
4. Alga datampa
5. GBS Grelha de cozimento
6. Placa difusora
7. Anel central de apoio
8. Bragadeira do suporte da grelha
9. Cuba
10. Sistema de limpeza ONE-TOUCH
11. Anel do coletor de cinzas
12. Alca do coletor de cinzas
13. Coletor de cinzas de alta capacidade
14. Espacador da cuba
15. Anel de apoio da cuba
16. Bracadeira do suporte do anel
17. Suporte de utensilios
18. Pé de suporte do anel
19. Suporte de roda traseira
20. Eixo
21. Montagem de suporte de anel
22. Conector da estrutura esquerda
23. Roda
24. Cobertura da roda
25. Bracadeira de roda dianteira
26. Cremalheira de fio da parte inferior
27. Trilho da estrutura frontal
28. Bracadeira de armazenamento da placa difusora
29. Rodizio com trava
30. Conjunto de abafador da tampa RAPIDFIRE
31. Gaxeta datampa
32. CHAR-BASKET
33. Grelha de combustivel
34. Guarda da dobradica da tampa
35. Dobradica da tampa
36. Painel esquerdo da mesa
37. Mesa
38. Painel direito da mesa
39. Alcada mesa
40. Placa do logotipo
41. Bisel do botdo de controle do queimador
42. Botao de controle do queimador
43. Conjunto do queimador
44. Conjunto da caixa de igni¢do
45. Porta da caixa de igni¢cao
46. Bragadeira da vélvula
47. Conjunto da vélvula

(mangueira e regulador com orificio e clipe)
48. Suporte central da mesa
49. Suporte traseiro da mesa
50. Suporte frontal da mesa
51. Estrutura da perna traseira
52. Estrutura da perna frontal
53. Bracadeira do cesto de arame
54. Cesta de arame
55. Suporte para fésforos
56. Trilho da estrutura traseira
57. Painelinferior
58. Conector da estrutura direita
59. Recipiente de armazenamento CHAR-BIN
60. Copo de carvao
61. Bandeja gotejamento descartavel
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/A Remova a pelicula protetora das pegas de ago

inoxidavel antes de instalar.

@ FERRAMENTAS NECESSARIAS:
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MONTAGEM

Nao utilize o sistema de igni¢do a gas SNAP-JET se o clipe de retengdo (A)
que prende a linha de gas e o orificio no tubo do queimador estiver
faltando. Um clipe de retengao faltando pode fazer a mangueira de
gds e o orificio se moverem para fora do tubo do queimador. Isso pode

causar um incéndio resultando em lesdes corporais graves ou morte
e danos materiais.

A AVISO: Antes da utilizagdo, puxe a mangueira de gas e o orificio
para certificar-se de que o clipe de retengao esta no lugar e de que
a mangueira de gas e o orificio estao presos de forma segura no
interior do tubo do queimador.




MONTAGEM

/A CUIDADO: NAO REMOVA 0S
PARAFUSOS DE SEGURANGA ATE
QUE A INSTALAGAO DA TAMPA
ESTEJA COMPLETA.




MONTAGEM
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@ NAO LEVANTE A TAMPA ATE QUE 0S PARAFUSOS DE
SEGURANCA TENHAM SIDO RETIRADOS.
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MONTAGEM

@ Certifique-se de que todas as pegas estdo montadas e que
o equipamento esta completamente fixado antes de utilizar
a churrasqueira.




@ SISTEMA DE COZIMENTO

Um grande esfor¢o foi dedicado ao projeto da sua

churrasqueira a carvao. As churrasqueiras WEBER sao
projetadas para que vocé ndo precise se preocupar com
explosdes de chama, pontos quentes e frios ou comida
queimada. Vocé pode sempre contar com desempenho,
controle e resultados excelentes.

“ A cuba e a tampa

A cuba e a tampa de paredes duplas, isoladas

a ar, retém o calor por periodos mais longos

de cozimento e para um excelente controle de
temperatura. O exclusivo formato de caldeira da
sua churrasqueira SUMMIT Charcoal Grill permite
o verdadeiro cozimento por convecgao.

B Abafadores e aberturas

Um fator importante na churrasqueira a carvéo é
o ar. Quanto mais ar entrar na churrasqueira, mais
quente ficara o fogo (até um certo ponto) e mais
rapido o carvdo ird queimar. A abertura da cuba na
parte inferior da churrasqueira deve ficar aberta
quando estiver grelhando ou na posi¢ao defumar
quando estiver defumando. O abafador na parte
superior é utilizado para controlar a temperatura
dentro da churrasqueira. No entanto, nunca deve
ficar completamente fechado.

Grelha de cozimento

GOURMET BBQ SYSTEM

Feita de aco inoxidavel, a grelha oferece uma area
ampla para que todos os seus pratos favoritos
sejam feitos.

n Placa difusora

A placa difusora de aco inoxidavel é utilizada para
que a temperatura seja mantida consistente e para
direcionar o calor e a fumaca para o entorno do
alimento. Ela é sempre usada para defumar. No
entanto, também pode ser usada para maximizar o
espagco de grelhar ao se cozinhar indiretamente.

E Grelha de combustivel

A grelha de combustivel é feita para suportar o
calor do fogo de carvao. Feita de ago resistente,
esta grelha duravel ndo dobra nem queima. A grelha
pode ser movida para uma posi¢cao mais elevada na
cuba para grelhar, e mais baixa para defumar.

H Sistema de limpeza ONE-TOUCH

0 sistema de limpeza ONE-TOUCH de ago inoxidavel
permite uma limpeza sem maiores problemas.
Conforme vocé move a al¢a para frente e para tras,
as trés laminas da cuba movem as cinzas da parte
inferior da churrasqueira para o coletor de cinzas
de alta capacidade, para uma remocao de cinzas
rapida e limpa. Estas mesmas aberturas funcionam
como abafadores da cuba, ajudando a levar oxigénio
até o fogo ou permitindo apagar o fogo facilmente.



@ CARACTERISTICAS

A WEBER SUMMIT Charcoal Grill ndo é uma churrasqueira
convencional. As caracteristicas topo de linha e o design
inovador permitem grelhar ou defumar com comodidade e
facilidade. Do sistema de igni¢ao a gas SNAP-JET a grelha
de cozimento articulada, grelhar nunca foi mais facil ou
mais divertido.

GOURMET BBQ SYSTEM

A grelha de cozimento do GOURMET BBQ SYSTEM (A)
é a grelha central circular dentro da grelha de
cozimento articulada. E removivel e pode ser
substituida por qualquer uma das insergdes do
GOURMET BBQ SYSTEM (vendidas separadamente).
Para conhecer a linha completa de produtos de
inser¢dao do GOURMET BBQ SYSTEM, visite nosso site:
www.churrasqueirasweber.com.br.

Sistema de ignicdo a gas SNAP-JET

Acender o carvao nunca foi tdo facil com o sistema de
ignicao a gas SNAP-JET (B). Basta empilhar o carvdo em
cima do tubo do queimador e acendé-lo com o botao de
controle do queimador.

Grelha de cozinhar articulada de ago
inoxidavel e placa difusora articulada
de acgo inoxidavel

A grelha de cozimento e a placa difusora (C) sao feitas
para que carvao e madeira sejam facilmente adicionados
quando estiver grelhando ou defumando. A grelha de
cozimento articulada tem uma al¢a estendida para ser
pendurada na borda da cuba.

Termometro integrado

0 termoémetro grande e duravel integrado a tampa (D)
permite que vocé facilmente monitore a temperatura da
sua churrasqueira. A zona de "defumagao” no termémetro
indica quando a grelha atingiu a temperatura ideal para
defumar.

Abafador da tampa RAPIDFIRE

0 abafador articulado da tampa RAPIDFIRE (E) maximiza
o fluxo de ar e aumenta a temperatura rapidamente para
permitir-lhe estar pronto para grelhar em 20 minutos.
Também colabora com uma taxa de recuperagdo de
temperatura rapida.

Recipiente de armazenamento CHAR-BIN

0 CHAR-BIN removivel (F) armazena pouco mais de 9kg
de carvao. A tampa por pressdo garante que o carvao
fique seco e protegido contra os elementos.

Area de armazenamento de placa
difusora

Uma cremalheira de fio (G) projetada para armazenar
a placa difusora.

Dobradi¢a da tampa de facil abertura

A tampa da sua churrasqueira foi projetada com uma
dobradi¢ca de mola para tornar a agao de abrir e fechar
atampa simples e segura. A dobradica impede que a
tampa bata ao fechar, evitando possiveis prejuizos ou
danos a churrasqueira. (Nao ilustrado).

Rodizio com trava

Rodizios de classe industrial facilitam o movimento
ao redor do péatio, enquanto o mecanismo de bloqueio
mantém a churrasqueira no lugar. (Nao ilustrado).

Cesta de arame de aco inoxidavel

A cesta de arame de aco inoxidavel removivel é 6tima
para armazenar acessorios e utensilios para grelhar. Fica
convenientemente localizada debaixo da mesa de aco
inoxidavel para facil acesso ao grelhar. (Nao ilustrado).




0 QUE E GAS LP?

Gas liquefeito de petrdleo, também chamado de GLP, LP,
liquido propano, ou simplesmente propano ou butano,
é o produto inflamavel, a base de petréleo, usado para
abastecer sua churrasqueira. E gas quando esta sob
temperatura e pressao moderadas e ndo se encontra
confinado. Mas sob pressao moderada e dentro de
um contentor, como um botijao, o GLP é liquido. A
medida que a pressdo do botijdo é aliviada, o liquido
rapidamente vaporiza-se e transforma-se em gés.
¢ OGLPtem um odor similar ao gas natural.

E necessario que vocé conhega este odor.

e O GLP é mais pesado que o ar. Um vazamento de
GLP pode acumular-se em areas baixas e resistir a
dispersao.

/A PERIGO

NUNCA guarde um botijao de reposicao de GLP
embaixo ou perto de aparelhos a gas WEBER.
A nao observancia rigorosa deste aviso pode
resultar em um incéndio que pode causar
morte ou ferimentos graves.

DICAS DE MANUSEIO SEGURO PARA
BOTIJOES DE GLP

Existem varias orientagdes e fatores de seguranga
que vocé precisa ter em mente ao usar GLP. Siga
atentamente estas instrugdes antes de utilizar sua
churrasqueira a gas WEBER .

* Nao utilize um botijdo de GLP danificado, amassado
ou enferrujado.

* Manuseie botijoes de GLP "vazios" com o mesmo
cuidado como vocé manuseia os botijoes cheios.
Mesmo quando um botijdo de GLP ndo tem liquido
em seu interior, ainda pode haver pressao interna
de gas.

¢ Os botijoes ndo podem ser derrubados ou
manipulados de forma bruta.

+ Nunca armazene ou transporte o botijao de GLP
em condigdes em que a temperatura possa atingir
51,7°C (125 °F) (o botijdo fica muito quente para ser
segurado com a méao). Por exemplo: ndo deixe o
botijdo de GLP dentro de um carro em um dia quente.

¢ Os botijoes de GLP devem ser mantidos fora do
alcance das criangas.

ARMAZENAMENTO E/OU NAO
UTILIZACAO

Para as churrasqueiras que tenham sido guardadas ou
nao utilizadas por um longo periodo, é importante seguir
estas diretrizes:

« Desconecte o botijao se: 1) estiver vazio; 2) a
churrasqueira estiver guardada em uma garagem ou
outra area fechada ; 3) a churrasqueira estiver sendo
transportada; 4) a churrasqueira nao estiver em uso.

* Coloque uma capa na vélvula de saida do botijao para
proteger de poeira quando ndo estiver em uso.

¢ 0O botijao de GLP desconectado nao deve ser
armazenado em um prédio, uma garagem ou
qualquer outra area fechada.

e Achurrasqueira a gds WEBER deve ser verificada
quanto a vazamentos de gas e obstrugdes
no tubo do queimador antes de ser utilizada.
(Consulte "VERIFICANDO VAZAMENTOS DE GAS"
e "MANUTENGAO ANUAL".)

« Verifique se a cuba e o coletor de cinzas de alta
capacidade estao livres de detritos que possam
obstruir o fluxo de combustado ou de ventilagao.

¢ 0tubo do queimador também deve ser verifi~cado
quanto a obstrucdes. (Consulte "MANUTENCAOQ
ANUAL".)

USANDO O SISTEMA DE IGNICAO A GAS SNAP-JET

U.S. CODIGOS DE INSTALAGAO

Ainstalagao deve estar de acordo com os cddigos locais
ou, na auséncia de codigos locais, com a ultima edicao
do cédigo nacional de gas combustivel, ANSI Z223.1/
NFPA 54.

CODIGOS DE INSTALAGCAO CANADENSE

Estas instrugdes, enquanto geralmente aceitavel, nao
necessariamente sdo compativeis com os cédigos de
instalacao canadense. No Canada, a instalacao deste
aparelho deve respeitar as normas locais e/ou a edigao
mais recente da norma CAN/CSA-B149.2 (cédigo de
manuseio e armazenamento de propano).

NOTA: Seu revendedor pode ajudé-lo a descobrir qual
0 botijdo adequado a sua churrasqueira.

CONEXOES DO REGULADOR

Sua churrasqueira a gas WEBER esta equipada com um
regulador de pressdo, que é um dispositivo que controla
e mantém a pressao do gas uniforme a medida que é
liberado do botijdo de GLP. Cada regulador de pressao
WEBER ¢é projetado para a retirada de vapor.

e Oregulador de pressao fornecido com a
churrasqueira a gas WEBER deve ser usado.
Este regulador é configurado para uma presséo de
coluna d’agua de 11 polegadas.

USO DO QUEIMADOR

0 recurso do queimador de gas em sua SUMMIT Charcoal
Grillopera em 10.000 BTU. E unicamente para acender o
carvao. Nunca deve ser usado para cozinhar.

INSTALAGCAO DO BOTIJAO

Use botijoes descartaveis de GLP com capacidade de

14,70z ou 16,4 0z equipado com uma conexao CGA #600.

A CUIDADO: Utilize apenas botijoes marcados
com "Combustivel propano”.

1. Certifique-se de que o botdo de controle do

queimador esta desligado empurrando-o e girando-o
no sentido horéario até a posicdo desligado (OFF) (O).

2. Empurre o botijao de gas propano na diregao do
regulador e gire no sentido hordrio até que fique
apertado (A).

A AVISO: Nao use uma chave inglesa para
apertar a conexao. Usar uma chave inglesa
pode danificar o acoplamento do regulador
e pode causar um vazamento.

REMOVENDO O BOTIJAO DE GLP

Quando o botijdo LP precisar ser substituido, siga estas
instrugdes para remové-lo.

1. Certifique-se de que o botao de controle do
queimador estd desligado empurrando-o e girando-o
no sentido horéario até a posigdo desligado (OFF) (O).

2. Desenrosque o botijdo de gas propano de regulador.

14.1 0z

16.4 0z



0 QUE E UMA VERIFICAGAO DE
VAZAMENTO?

0 sistema de combustivel da sua churrasqueira tem
conexoes e encaixes. Uma verificacao de vazamento
é uma maneira confidvel de garantir que ndo ha
escapamento de gdas por qualquer das conexdes ou
encaixes.

Embora todas as conexdes feitas na fabrica tenham
sido cuidadosamente verificadas quanto a vazamentos
de gas, é importante executar uma verificagao de
vazamento antes de usar sua churrasqueira pela
primeira vez, assim como sempre que vocé desconectar
e reconectar um encaixe e a cada vez que executar a
manutencao de rotina.

/A PERIGO

Nao utilize uma chama para verificar se ha
vazamentos de gas. Certifique-se de que nao
ha faiscas ou chamas na area enquanto vocé
faz a verificagdo de vazamentos. Faiscas ou
chamas resultardao em incéndio ou explosao,
o que podera causar lesdes corporais sérias
ou morte e danos a propriedade.

A AVISO: As conexdes de gas de sua
churrasqueira a gas foram testadas na
fabrica. Recomendamos, entretanto, que
vocé verifique se ha vazamentos em todas
as conexoes de gas antes de operar sua
churrasqueira a gas.

A AVISO: Realize estas inspe¢des de
vazamentos mesmo que sua churrasqueira
tenha sido instalada por um revendedor ou
pelo pessoal da loja.

A\ AVISO: Verifique se ha vazamentos de gas
sempre que desconectar e reconectar um
encaixe de gas.

NOTA: Todas as conexdes feitas na fabrica foram
cuidadosamente inspecionadas quanto a vazamentos de gds
e os queimadores foram testados com chamas. Entretanto,
como precaugdo de seguranga, vocé deve verificar todos

0s encaixes quanto a vazamentos antes de utilizar sua
churrasqueira a gés WEBER. O transporte e o manuseio
podem desapertar ou danificar os encaixes de gas.

PREPARANDO-SE PARA USAR SUA CHURRASQUEIRA

VERIFICACAO QUANTO A VAZAMENTOS
DE GAS

Vocé precisara de: Um frasco pulverizador, pincel

ou pano e uma solucdo de agua e sabdo. (Vocé pode
preparar a sua propria solugdo de agua e sabao
misturando 20% de sabdo liquido e 80% de agua. Ou
entao pode adquirir uma solugao para verificagao de
vazamentos na se¢ao de tubos e conexdes de qualquer
loja de bricolagem.)

1. Certifique-se de que o botao de controle do
queimador estd desligado empurrando-o e girando-o
no sentido horéario até a posigdo “desligado”(O).

A AVISO: Nao acenda os queimadores durante
a verificacdo de vazamento.

2. Para verificar se hd vazamentos, molhe os encaixes
com a solucdo de dgua e sabao, usando um frasco
pulverizador, pincel ou pano. Se formarem bolhas ou
se uma bolha crescer, existe um vazamento. Aplique
a solucdo de dgua e sabao nas seguintes conexdes:

a. Conexdo entre o regulador e o botijao (A).

A AVISO: Se houver um vazamento na
conexao (A), retire o botijdo de gas
propano. NAO UTILIZE A CHURRASQUEIRA.
Instale um outro botijao de gas propano
e verifique novamente se ha vazamentos
com a solugdo de agua e sabdo. Se um
vazamento persistir depois da instalagao
de um novo botijao de gas propano, remova
o botijao de gas propano. NAO UTILIZE A
CHURRASQUEIRA. Entre em contato com
o representante do atendimento ao cliente
da sua area, utilizando as informagdes de
contato do nosso site. Inicie uma sessdao em
www.churrasqueirasweber.com.br.

b. Conexdo entre a mangueira e o regulador (B).

A AVISO: Se houver um vazamento na
conexao (B), remova o botijao de gas
propano. NAO UTILIZE A CHURRASQUEIRA.
Entre em contato com o representante
do atendimento ao cliente da sua area,
utilizando as informagoes de contato do
nosso site. Inicie uma sessdao em
www.churrasqueirasweber.com.br.

3. Quando terminar a verificagao de vazamento,
enxague as conexdes com agua.

NOTA: Como algumas solugées de verificagdo de
vazamento, incluindo a dgua e o sabao, podem ser
ligeiramente corrosivas, todas as conexdes devem ser
enxaguadas com dgua apds a verificagdo.

Agora vocé estd pronto para usar sua churrasqueira.




Trés métodos de cozimento na grelha podem ser
utilizados na churrasqueira a carvao SUMMIT Charcoal
Grill. Direto, indireto e defumacao. Antes de continuar,
defina qual método de cozimento sera utilizado e siga as
instrugdes adequadas deste manual do proprietario.

GRELHANDO COM CALOR DIRETO

Utilize o método direto para alimentos menores e

mais tenros que demoram menos de 20 minutos para
cozinhar, como hamburgueres, bifes, costeletas,
espetinhos, frangos desossados, filés de peixe, frutos do
mar e vegetais fatiados.

No método direto, o fogo fica diretamente embaixo

dos alimentos (A). Isto sela as superficies da comida,
desenvolvendo sabores, textura e criando uma deliciosa
caramelizagdo ao mesmo tempo em que também
cozinha a comida até o centro.

0 fogo direto gera calor radiante e condutivo. O calor
radiante do carvao cozinha rapidamente a superficie do
alimento mais préxima a ele. Ao mesmo tempo, o fogo
aquece as barras de cozimento da grelha, que conduzem
o calor diretamente para a superficie do alimento

e criam aquelas marcas de grelha inconfundiveis e
adoraveis.

Montagem da churrasqueira para
calor direto

1. Posicione o anel de apoio central (B) na posi¢ao
intermediaria da cuba. Em seguida, posicione a
grelha de combustivel (C) dentro do anel de apoio
central.

2. Empilhe o carvéo na grelha de combustivel, acima da
ponta do tubo do queimador (D).

3. Acenda o carvao. Consulte "IGNICAO DO QUEIMADOR -
Acendendo com o sistema de ignicdo a gas SNAP-JET".

Nota: A tampa, os abafadores e as aberturas devem
permanecer abertas quando estiver acendendo o carvao
com a igni¢cdo a gas.

4. Coloque luvas de churrasco ou outras luvas com
isolamento térmico. Com pingas longas ou um
rastelo de carvao, distribua o carvao uniformemente
por toda a grelha de combustivel (E). Certifique-se de
o combustivel aceso estd em contato com o que esta
apagado.

5. Posicione a grelha de cozimento na posigao superior
da cuba (F).

6. Feche atampa e abra o abafador da tampa
RAPIDFIRE (G).

7. Pré-aqueca a grelha de cozimento por
aproximadamente 7 a 10 minutos ou até que
a temperatura desejada seja atingida.

8. Quando a grelha de cozimento estiver pré-aquecida,
limpe-a utilizando uma escova de grelha com cerdas
de aco inoxidavel (H).

Nota: Use uma escova de grelha com cerdas de aco
inoxiddvel. Substitua a escova se encontrar cerdas soltas
nas grelhas de cozimento ou na prdpria escova.

9. Comece a cozinhar quando o carvao tiver uma fina
cobertura de cinzas. Consulte a temperatura e o
tempo recomendados de cozimento na receita.
Consulte o termdmetro para obter a temperatura
desejada. Girar o abafador superior ird aumentar ou
diminuir o calor dentro da caldeira.

Quando terminar de cozinhar...

Feche os abafadores da tampa e as aberturas da cuba
para apagar o carvéao.

g METODOS PARA GRELHAR - calor direto

Quantidade de carvao para calor direto

Briquetes de carvao Pedagos de carvao* Briquetes WEBER

60 briquetes (1%2 copos) 3% copos 40 briquetes (1 copo)

* Quando medir a quantidade de carvao, utilize o copo medidor de carvao fornecido com sua churrasqueira.



GRELHANDO COM CALOR INDIRETO

Utilize o método indireto para cortes maiores de
carne, que requerem 20 minutos ou mais de tempo

de cozimento, ou para alimentos tao delicados que a
exposi¢ao direta ao calor poderia deixa-los secos ou
queima-los, como assados, pedagos de aves com 0sso,
peixes inteiros, filés de peixes delicados, frangos ou
perus inteiros e costelas. O calor indireto também
pode ser usado para dar acabamento em alimentos
mais grossos ou cortes com ossos que primeiro foram
selados ou dourados com calor direto.

Com calor indireto, o calor fica em ambos os lados

da churrasqueira (A), ou em um Gnico lado da
churrasqueira. O alimento fica na parte da grelha de
cozimento sem que haja carvao diretamente abaixo dela.

O calor radiante e condutivo ainda estao presentes, mas
nao sao tao intensos durante o cozimento indireto. No
entanto, se a tampa da churrasqueira estiver fechada,
como deve estar, hd um outro tipo de calor gerado: calor
de convecgao. O calor se eleva, reflete na tampa e nas
superficies internas da churrasqueira e circula para
cozinhar lenta e uniformemente os alimentos, por todos
os lados.

0 calor de convecgao ndo sela a superficie dos alimentos
como o calor radiante e condutivo. Cozinha mais
suavemente até o interior do alimento, como o calor de
um forno.

Montagem da churrasqueira para o
calor indireto

1. Posicione o anel de apoio central (B) na posicdo
intermediaria da cuba. Em seguida, posicione a grelha
de combustivel (C) dentro do anel de apoio central.

2. Posicione o carvao nas CHAR-BASKETS, na grelha de
combustivel, acima da ponta do tubo do queimador (D).
Arrume as CHAR-BASKETS de maneira que elas
fiqguem paralelas ao tubo do queimador.

3. Acenda o carvao. Consulte "IGNICAO DO QUEIMADOR -
Acendendo com o sistema de ignicdo a gads SNAP-JET".

Nota: A tampa, os abafadores e as aberturas devem
permanecer abertas quando estiver acendendo o carvao
com a igni¢cdo a gas.

4. Coloque luvas de churrasco ou outras luvas com
isolamento térmico. Com pingas longas, mova as
Char-BASKETS para que se posicionem em ambos os
lados do alimento (E).

Nota: Uma bandeja de gotejamento descartdvel deve
ser colocada entre as CHAR-BASKETS para recolher
gotejamentos e diminuir o tempo de limpeza.

Nota: Esta churrasqueira tem amplo espaco de cozimento
para cozinhar simultaneamente com os métodos direto e
indireto. Ao mover as CHAR-BASKETS para um dos lados
da churrasqueira, vocé pode cozinhar diretamente o que
estiver exatamente em cima das cestas e utilizar o lado
restante da grelha para cozinhar indiretamente.

5. Posicione a grelha de cozimento na posi¢ao superior
da cuba (F).

6. Feche atampa e abra o abafador da tampa
RAPIDFIRE (G).

7. Pré-aqueca a grelha de cozimento por
aproximadamente 7 a 10 minutos ou até que a
temperatura desejada seja atingida.

8. Quando a grelha de cozimento estiver pré-aquecida,
limpe-a utilizando uma escova de grelha com cerdas
de aco inoxidavel (H).

Nota: Use uma escova de grelha com cerdas de aco
inoxiddvel. Substitua a escova se encontrar cerdas soltas
nas grelhas de cozimento ou na prdpria escova.

9. Comece a cozinhar quando o carvao tiver uma fina
cobertura de cinzas. Consulte a temperatura e o tempo
recomendados de cozimento na receita. Consulte o
termometro para obter a temperatura desejada. Girar
o abafador superior ird aumentar ou diminuir o calor
dentro da caldeira.

g METODOS PARA GRELHAR - calor indireto

Quando terminar de cozinhar...

Feche os abafadores da tampa e as aberturas da cuba
para apagar o carvao.

Quantidade de carvao vegetal para
calor indireto

Briquetes de carvao para

adicionar a cada hora
adicional (por lado)

Briquetes de carvao para
a primeira hora (por lado)

30 briquetes (% copo) 9 briquetes (% copo)

Pedaco de carvao* para
adicionar a cada hora
adicional (cada lado)

Pedaco de carvao* para a
primeira hora (por lado)

2 copos 2 copo

Briquetes WEBER para
adicionar a cada hora
adicional (cada lado)

Briquetes WEBER para a

primeira hora (por lado)

20 briquetes (%2 copo) 8 briquetes (% copo)

* Quando medir a quantidade de carvao, utilize o copo
medidor de carvao fornecido com sua churrasqueira.




DEFUMAR

Defumar é cozinhar alimentos a baixas temperaturas,
durante um periodo prolongado de tempo (A). Esta
técnica também é conhecida como o "método baixo

e lento". O cozimento baixo e lento mantém os sucos

e o sabor no seu alimento e o resultado é uma pega
extremamente macia de carne. Defumar funciona muito
bem com grandes cortes de carne, tais como: peito
bovino, peru, lombo de porco, costelas e frango inteiro.

Instalacao de grelha para defumar

1. Posicione a grelha de combustivel (B) na posicao
inferior da cuba e, em seguida, coloque o anel de
apoio central na posi¢do intermédia da cuba (C).

2. Empilhe o carvao na grelha de combustivel sobre a
ponta do tubo do queimador (D).

3. Acenda o carvio. Consulte "IGNICAO DO QUEIMADOR -
Acendendo com o sistema de ignicdo a gds SNAP-JET".

Nota: A tampa, os abafadores e as aberturas devem
permanecer abertas quando estiver acendendo o carvdo
com a ignicdo a gas.

4. Coloque luvas de churrasco ou outras luvas com
isolamento térmico. Com pingas longas, adicione
pedagos ou lascas de madeira WEBER ao perimetro
do carvao aceso (E).

5. Posicione a placa difusora dentro do anel de apoio
central (F).

Nota: Uma bandeja de gotejamento descartavel deve ser
colocada na placa difusora para coletar gotejamentos e
diminuir o tempo de limpeza. Adicione duas bandejas de
gotejamento ao defumar pedacos maiores de carne.

6. Posicione a grelha de cozimento na posi¢do superior
da cuba (G).

Nota: As dobradicas da grelha de cozimento e a placa
difusora devem ficar alinhadas para facilitar a adi¢ao de
carvao durante a defumacao.

7. Feche atampa.

8. Assim que o termbémetro da churrasqueira acusar
a temperatura de defumacéao (H), deslize o braco da
abertura da cuba para a posi¢cdo defumar (l) gire o
abafador da tampa RAPIDFIRE (J) adequadamente
para manter a temperatura recomendada de defumacgao.

9. Comece a cozinhar. Consulte a receita para ver
o tempo recomendado de cozimento.

Reabastecimento

Adicione carvao conforme necessario para manter

a temperatura na zona de defumacédo.

Quando terminar de cozinhar...

Feche os abafadores da tampa e as aberturas da cuba
para apagar o carvao.

METODOS PARA GRELHAR - defumacio




DICAS E TRUQUES PARA GRELHAR COM SUCESSO

Quantidade de carvao para defumar e tempos de cozimento

0,45a 1,36 kg ) -
(11b a 31b) 1 a 2% horas De 60 a 80 briquetes (1% copos) 2ab
1,36 a 2,7kg , . s
(3lb a blb) 2% a 4 horas De 60 a 80 briquetes (1% copos) 2ab
0,9 a 1,36kg 9 ) .
(21b a 31b) 2 a 3% horas De 60 a 80 briquetes (1% copos) 1a3
1,81 a 3,62kg , . :
(41b a 8lb) 3% a 4 horas De 80 a 100 briquetes (2% copos) 2akb
3,62 a 5,44kg X ,
(8l a 121b) 4 a5 horas De 80 a 100 briquetes (2% copos) 3ad4
5,44 a 8,1kg : s
(12lb a 181b) 8a 10 horas 100 a 120 briquetes (2% copos) 3ab
1,81 a 3,62kg i 1
8 (41b a 8Lb) 5 a 8 horas De 80 a 100 briquetes (2% copos) 3ak
S
3,62 a 5,44k .
o ) , g 3
8lb a 121b) 8 a 12 horas 100 a 120 briquetes (2% copos) 3ab
<
2 1,81 a 3,62kg f 1
g (41b a 8lb) 7 a 12 horas De 80 a 120 briquetes (2% copos) 3a5b
2]
2
3,62 a 5,kkkg :
-4 1
g 8lb a 121b) 12 a 18 horas De 120 a 140 briquetes (3% copos) 3ab

Os tempos de cozimento para carne usam as definigdes do USDA para carnes ao ponto. Os tempos
de cozimento listados sao para alimentos que tenham sido completamente descongelados. Os pesos,
quantidades de carvao e tempos de cozimento sao referéncias e nao regras estritas. Fatores como a
altitude, o vento e a temperatura exterior podem influenciar os tempos de cozimento.

A AVISO: Nunca utilize carvao impregnado com fluido de acendimento.

Sabores de madeira para defumar

-_ Tempo de cozimento | Briquetes de carvao Pedacos de madeira zaa:‘:l:iae

Maga SUTIL Peixes
Levemente Aves
adocicado comum  Carne de porco
sabor defumado (particularmente
frutado denso presunto)

Legumes

Cereja SUTIL Peixes
Levemente Aves
adocicado com um  Carne de porco
sabor defumado Legumes
frutado

Nogueira- RICO Aves

americana Pungente e Carne de porco
esfumagado com Carne bovina
um sabor a bacon

Faia SUTIL Peixes
Delicado com um Aves
sabor levemente Carne de porco
defumado Cordeiro

Legumes

Noz-peca RICO Peixe
Pungente com um Aves
sabor adocicado. Carne de porco
Ideal para Cordeiro
defumar em uma Carne bovina
temperatura
muito baixa.

Algarobeira MARCANTE Carne de porco

Sabor defumado
forte e marcante
com um final

Cordeiro
Carne de vaca

DICAS E TRUQUES PARA
SUCESSO AO GRELHAR

Escolha um local adequado para a
churrasqueira

e Utilize a churrasqueira somente em espago
exterior, em uma area bem ventilada. Nao utilize
em garagens, edificios, passagens exteriores
cobertas ou qualquer outra area fechada.

e Mantenha sempre a grelha sobre uma superficie
nivelada e segura.

e Nao utilize a churrasqueira a menos de 60cm
de qualquer material combustivel. Materiais
combustiveis sdo (mas nao se limitam a): madeira
ou plataformas de madeira tratada, terracos e
varandas.

Pré-aqueca a churrasqueira

0 pré-aquecimento da sua churrasqueira é um fator-
chave ao grelhar direta e indiretamente. Embora isto
ndo deva ser feito antes da defumacdo. Com todo o
carvao incandescente, a temperatura sob a tampa
deve chegar a quase 300°C depois de 7 a 10 minutos.
O calor solta pedagos de alimento presos a grelha,
facilitando a limpeza com uma escova de grelha com
cerdas de aco inoxidavel. O pré-aquecimento ajuda a
evitar que os alimentos grudem na grelha e deixa a

grelha quente o suficiente para criar marcas perfeitas.

Use luvas

Use sempre luvas de churrasco quando utilizar sua
churrasqueira a carvao. Aberturas, abafadores,
algas e a cuba vao ficar quentes durante a utilizagao.
Certifique-se de manter as maos e antebragos
protegidos.

Sem combustivel de ignig¢ao,
sem problema

Se o tanque de combustivel estiver vazio ou com pouco
gas, vocé também pode acender sua churrasqueira
manualmente, como faria com qualquer outra
churrasqueira a carvao. A WEBER recomenda o uso de um
acendedor chaminé (vendido separadamente) e de cubos
acendedores de churrasqueira (vendidos separadamente)
para acender o carvao manualmente. Evite usar fluido de
acendimento, pois ndo é facil de manusear e pode deixar o
alimento com um sabor quimico.

Coloque 6leo na comida, nao na grelha

Passar um pouco de 6leo no seu alimento adiciona
sabor e umidade, e também evita que o alimento grude
na grelha. Nao se recomenda lubrificar a grade, pois
isso pode causar explosdes de fogo desnecessarias.

Coloque a tampa!

Mantenha a tampa fechada, o maximo possivel, pelas
seguinte razoes:

1. Mantém a grelha quente o suficiente para selar o
alimento quando estiver cozinhando diretamente.

2. Prende o “esfumagado” que é gerado quando a
gordura e os sucos sao vaporizados na churrasqueira.

3. Impede explosdes de chama ao limitar o oxigénio.

0 que fazer e o que nao fazer com a
placa difusora

Quando estiver defumando, a placa difusora ajuda
a manter a temperatura baixa e consistente e
redireciona o calor e a fumacga para o entorno dos
alimentos. No entanto, a placa difusora também
pode ser utilizada ao cozinhar indiretamente, para
maximizar a area disponivel para cozinhar. Nunca
coloque alimento ou combustivel na placa difusora.

amargo.

Controlar a chama

Explosdes de chama acontecem, o que normalmente

é bom porque selam a superficie do alimento.

No entanto, muitas explosdes podem queimar

seu alimento. Manter a tampa fechada o maximo
possivel limita a quantidade de oxigénio dentro da
churrasqueira, o que ajudara a extinguir qualquer
explosao de chama. Se as chamas estiverem ficando
fora de controle, mova o alimento para o calor indireto
temporariamente, até que a sua intensidade diminua.

Cuidado com o tempo e a temperatura

Se vocé estiver grelhando em um clima mais frio ou em
uma altitude mais elevada, o tempo de cozimento sera

mais longo. Vento forte ird aumentar a temperatura da

churrasqueira.

Mantenha a churrasqueira limpa

Siga as instrugdes basicas de manutencao de rotina para
manter sua churrasqueira com bom funcionamento e boa
aparéncia por anos Certifique-se de que toda a cinza e
todo o carvao velho acumulados no fundo da caldeira e
do coletor de cinzas foram removidos antes da utilizagao.

Defumar com madeira

Experimentar madeiras diferentes ao defumar é
aconselhavel para que vocé encontre o equilibrio
perfeito entre doce e salgado. Ao defumar por longos
periodos de tempo, certifique-se de sempre usar
pedagos de madeira em vez de lascas. Pedagos
permitem que a defumacgao penetre lentamente por
um longo periodo de cozimento. Lascas de madeira
funcionam melhor para um tempo de cozimento

mais curto porque eles ndao duram tanto quando uma
defumag¢ao mais longa demanda.



METODOS DE IGNICAO DO QUEIMADOR

Ha dois métodos de acendimento do queimador. O
primeiro é usando o sistema de ignigao a gas SNAP-JET
incorporado ao botao de controle do queimador na sua
churrasqueira. O segundo é com um fésforo.

A seguir se encontram os passos para acender a
churrasqueira usando o sistema de igni¢ao a gas
SNAP-JET. Na pdgina seguinte, sdo indicadas as etapas
para acender a sua churrasqueira com um fésforo.

Instrugdes resumidas de acendimento também estao
localizadas na caixa de ignigao.

Igni¢do do Queimador -

acendendo com o sistema de igni¢ao

a gas SNAP-JET

1. Gire o abafador de tampa RAPIDFIRE até a posicao
aberta (A).

2. Deslize o braco da abertura da cuba até a posicao
aberta (B).

3. Certifique-se de que o botdo de controle do
queimador esta na posicdo desligada (OFF) (O) (C).
Verifique isto empurrando o botao de controle do
queimador e girando-o no sentido horario até parar.

4. Confirme se o botijdo estd instalado corretamente.
Consulte "INSTALANDO O BOTIJAQ GLP."

5. Abra atampa da churrasqueira (D).

/A PERIGO

Nao abrir a tampa antes de acender o
queimador da churrasqueira, ou nao esperar
cinco minutos para permitir que o gds se
dissipe caso a churrasqueira nao acenda, pode
resultar em uma chama explosiva que pode
causar sérias lesoes corporais ou morte.

6. Posicione o carvao na grelha de combustivel.
Consulte as secdes "METODOS DE GRELHAR" paraa
colocacgao adequada da grelha de combustivel e do
carvao.

7. Empurre o botdo de controle do queimador e gire-o
no sentido anti-horario para a (@) posigéo ligado
(ON) (E). Vocé ouvird um clique no acendedor.
Repita até o queimador acender.

8. Verifique se o queimador esta aceso observando
a chama.

A AVISO: Se o queimador nio acender em
cinco segundos, pare, gire o botao de
controle do queimador para desligado (OFF)
e espere cinco minutos para permitir que o
gas se dissipe antes de tentar novamente
com um fésforo.

A AVISO: Nao se debruce sobre a
churrasqueira aberta ao acendé-la.

A\ CUIDADO: Pode ser dificil ver achama em
um dia muito ensolarado.

9. Gire o botdo de controle do queimador para a posi¢ao
desligado (OFF) (O) depois de 12 a 14 minutos se
cozinhar direta ou indiretamente. No entanto, se
defumar, gire o botao de controle do queimador para a
posicao desligado (OFF) (O) depois de 7 a 10 minutos.

NOTA: 0 queimador serve apenas para acender o carvéo,
ndo para cozinhar. Gire o botao de controle do queimador
imediatamente apds o carvdo acender para economizar o
combustivel do botijao.

g IGNICAO DO QUEIMADOR - Acendendo com o sistema de ignicdo a gas SNAP-JET
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Ignigao do queimador —

acendendo com um fésforo

1. Gire o abafador de tampa RAPIDFIRE até a posicao
aberta (A).

2. Deslize o braco da abertura da cuba até a posicao
aberta (B).

3. Certifique-se de que o botdo de controle do
queimador esta na posicdo desligada (OFF) (O) (C).
Verifique isto empurrando o botao de controle do
queimador e girando-o no sentido horario até parar.

4. Confirme se o botijdo estd instalado corretamente.
Consulte "INSTALANDO O BOTIJAQ GLP."

5. Abra atampa da churrasqueira (D).

/A PERIGO

Nao abrir a tampa antes de acender o
queimador da churrasqueira, ou nao esperar
cinco minutos para permitir que o gds se
dissipe caso a churrasqueira nao acenda, pode
resultar em uma chama explosiva que pode
causar sérias lesdes corporais ou morte.

6. Consulte as secées "METODOS DE GRELHAR" paraa
colocacgao adequada da grelha de combustivel e do
carvao. Posicione o carvao na grelha de combustivel.

7. Insira o palito de fésforo no suporte (fixado no
interior da porta) e acenda o fésforo. Insira o suporte
de palito de fésforo com o fésforo aceso sob o
carvao, préximo a ponta do tubo queimador (E).

A AVISO: Nao coloque a mao logo acima do
queimador quando estiver acendendo com
fésforo.

8. Empurre o botdo de controle do queimador e gire-o

lentamente no sentido anti-horario até a posicao
ligado (ON) (@) (F).

9. Verifique se o queimador esta aceso observando
a chama.

A AVISO: Se o queimador ndo acender em
cinco segundos, pare, gire o botao de
controle do queimador para desligado (OFF)
e espere cinco minutos para permitir que o
gas se dissipe antes de tentar novamente
com um fésforo.

/A AVISO: Nio se debruce sobre a
churrasqueira aberta ao acendé-la.

A CUIDADO: Pode ser dificil ver achama em
um dia muito ensolarado.

10. Gire o botdo de controle do queimador para a posigao
desligado (OFF) (O) depois de 12 a 14 minutos se
cozinhar direta ou indiretamente. No entanto, se
defumar, gire o botdo de controle do queimador para a
posigdo desligado (OFF) (O) depois de 7 a 10 minutos.

NOTA: O queimador serve apenas para acender o carvao,
ndo para cozinhar. Gire o botdo de controle do queimador
imediatamente apds o carvado acender para economizar o
combustivel do botijao.

g IGNICAO DO QUEIMADOR - Acendendo com um fésforo
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LIMPAR A PARTE INTERNA DA
CHURRASQUEIRA

Limpar o interior da sua churrasqueira antes de cada
utilizagao é essencial para manté-la operando com
desempenho méaximo por anos.

A AVISO: Apague a churrasqueira e espere que
esfrie antes de fazer uma limpeza completa.

Limpe a tampa

De vez em quando, poderd notar cascas semelhantes
a tinta no interior da tampa. Durante a utilizacao, a
gordura e os vapores transformam-se lentamente
em carbono e se depositam no interior da tampa.
Eventualmente, este depdsito descasca e fica com
aparéncia muito semelhante a tinta. Estes depésitos
nao sao toxicos, mas as cascas podem cair sobre os
alimentos se vocé nao limpar a tampa regularmente.

Vocé precisard de: Uma malha nao abrasiva de nylon,
esponja e papel toalha.

1. Esfregue a graxa carbonizada no interior da tampa
com uma esponja (A). Para minimizar o acimulo de
gordura no futuro, limpe o interior da tampa com
papel toalha depois de cada utilizagdo. Faga isso
quando a grelha estiver morna (ndo quente) ao toque.

Limpando as grelhas e a placa difusora

Se vocé tem limpado suas grelhas de cozimento

rotineiramente apds o pré-aquecimento, os residuos

nas mesmas devem ser minimos. Vocé também deve

fazer um esforgo para manter minimos os residuos

e o acumulo no prato difusor entre as refeigdes. A

utilizagdo de uma bandeja de gotejamento descartavel

ird minimizar o esforgo de limpeza.

Vocé precisard de: Uma escova de grelha com cerdas de

aco inoxidavel.

1. Com as grelhas de cozimento instaladas, escove os
residuos da sua grelha de cozimento utilizando uma
escova de grelha com cerdas em ago inoxidavel (B).

A\ CUIDADO: As escovas para churrasqueira
devem ser verificadas regularmente quanto a
cerdas soltas e desgaste excessivo. Substitua
a escova se encontrar cerdas soltas nas
grelhas de cozimento ou na prépria escova.
A WEBER recomenda adquirir uma escova de
grelha nova com cerdas em ago inoxidavel
no inicio de cada primavera.

2. Remova as grelhas de cozimento.

3. Com a placa difusora instalada, escove os residuos
da placa com uma escova de grelha de ago inoxidavel.

4. Retire a placa difusora.

5. Com agrelha de combustivel instalada, escove os

residuos presentes na mesma utilizando uma escova
de grelha com cerdas em ago inoxidavel.

Limpeza rapida do tubo do queimador

0 tubo do queimador deve ser verificado periodicamente
guanto a bloqueios e rapidamente limpos. Instrugdes
para uma limpeza mais profunda podem ser encontradas
na secao de MANUTENCAO ANUAL.

Vocé precisard de: Um limpador de cachimbo e uma
escova de grelha com cerdas de aco inoxidavel. Nao
utilize uma escova que ja tenha sido utilizada para
limpar as grelhas de cozimento.

1. Insira o limpador de cachimbo através da

extremidade do tubo queimador (C). Tenha cuidado
para nao danificar o eletrodo de ignigao.

2. Insira o limpador de cachimbo através dos orificios
do queimador (D).

3. Escove o exterior do tubo do queimador com uma
escova de grelha com cerdas de ago inoxidavel.

MANUTENCAO DE ROTINA

Limpando a cuba

Para um fluxo de ar adequado e melhor cozimento com
a grelha, remova cinzas acumuladas e carvao velho do
fundo da caldeira e do coletor de cinzas antes de cada
utilizagao.

1. Abra atampa e retire as grelhas de cozimento,
a grelha de combustivel e a placa difusora.

2. Limpe as cinzas ou pedagos de carvao velho do
fundo da cuba. O carvao necessita de oxigénio para
queimar, entdo certifique-se de que nao ha nada
entupindo as aberturas de ventilagao. Mova a alga
do sistema de limpeza ONE-TOUCH para tras e para
a frente para mover as cinzas da parte inferior da
grade para o coletor de cinzas (E).

3. Aperte a al¢a do coletor de cinzas para libera-lo da
grelha (F).

Método alternativo para a limpeza
da placa difusora

Para remover o acimulo intenso na placa difusora,
limpe-a enquanto estiver quente.

Vocé precisara de: Uma escova de grelha com
cerdas de ago inoxidavel.

1. Durante o pré-aquecimento da churrasqueira,
quando a temperatura é menor do que 350°C,
escove os detritos da placa difusora com
uma escova de grelha com cerdas de ago
inoxidavel (A).




LIMPANDO O EXTERIOR DA
CHURRASQUEIRA

0 exterior da sua churrasqueira pode ter superficies de
aco inoxidavel, porcelana esmaltada e plastico. A WEBER
recomenda os seguintes métodos em fungao do tipo de
superficie. Em primeiro lugar, certifique-se de que todo
o carvao estd totalmente apagado e de que a grelha

esta fria.

Superficies de a¢o inoxidavel

Limpe o aco inoxidavel com um detergente ndo toxico e
nao abrasivo especifico para este material ou com um
produto para polimento concebido para uso em produtos
de exterior e churrasqueiras. Nao arrisque riscar o agco
inoxidavel com pastas abrasivas que nao vao limpar ou
polir, e sim mudar a cor do metal, removendo a camada
superior do revestimento de 6xido de cromo. Nao utilize
papel toalha.

Vocé precisard de: Um pano de microfibra, limpador de
aco inoxidavel.

1. Pulverize o limpador sobre as areas de ago inoxidavel
da churrasqueira. Utilizando um pano em microfibra,
limpe na direcdo do veio do ago inoxidavel.

Superficies pintadas e em porcelana
esmaltada e componentes em plastico

Limpe as superficies pintadas, de porcelana esmaltada e
plasticas do lado de fora da sua churrasqueira com agua
morna e sabao.

Vocé precisara de: Agua morna e sab3o, papel toalha

ou pano.

1. Limpe as superficies com agua morna e sabao.
Enxague e seque bem.

/A IMPORTANTE: Nao utilize nenhum dos
seguintes produtos para limpar a sua
churrasqueira: tintas ou polidores de ago
inoxidavel abrasivos, detergentes contendo
acido, esséncias minerais ou xileno, produtos
de limpeza para fornos, produtos de limpeza
abrasivos (produtos de cozinha) ou discos
de limpeza abrasivos.

LIMPANDO O EXTERIOR DAS
CHURRASQUEIRAS EM AMBIENTES
ESPECIFICOS

Se a sua churrasqueira estiver exposta a um ambiente
particularmente hostil, vocé devera limpar o seu exterior
com maior frequéncia. Chuva &cida, quimicos de piscina
e dgua salgada podem provocar o aparecimento de
ferrugem. Limpe o exterior da churrasqueira com dgua
morna com sabdo. Em seguida, enxdgue e seque bem.
Adicionalmente, vocé pode aplicar semanalmente um
produto de limpeza para ago inoxidavel para prevenir

a ferrugem superficial.

INSPECIONANDO A MANGUEIRA

1. Inspecione visualmente a mangueira para identificar
quaisquer sinais de rachaduras (A).

A\ AVISO: Antes de utilizar a churrasqueira,
verifique a mangueira quanto a fendas,
rachaduras, abrasoes ou cortes. Se
detectar qualquer tipo de danos na
mangueira, nao utilize a churrasqueira.
Substitua-a utilizando apenas
mangueiras autorizadas pela WEBER.
Entre em contato com o representante
do atendimento ao cliente da sua area,
utilizando as informagoes de contato
do nosso site. Inicie uma sessdao em
www.churrasqueirasweber.com.br.

g MANUTENCAO DE ROTINA




g MANUTENCAO ANUAL

Para manter sua churrasqueira funcionando com a
mesma seguranca e eficiéncia do primeiro dia de uso,
recomendamos que vocé inspecione e limpe o tubo

do queimador pelo menos uma vez por ano. Ao longo

do tempo, o tubo do queimador (A) pode ficar sujo e
bloqueado. Aranhas e insetos podem fazer ninhos na
sessdo venturi (B) do tubo do queimador, fazendo com que
0 gés volte para fora do obturador de ar (C). Queimadores
bloqueados e sujos (D) podem restringir o fluxo de gés.
Esta obstrugao pode resultar em incéndio no tubo do
gqueimador e arredores, embaixo ou perto da caixa de
ignicdo, causando sérios danos a sua churrasqueira.

Sao sintomas comuns de tubos bloqueados ou sujos:

¢ Cheiro de gas juntamente com chamas amareladas
e fracas no queimador.

¢ Queimador fazendo ruidos de estalo.

/A PERIGO

A nao corregao de quaisquer sintomas descritos
acima pode resultar em um incéndio que pode
causar sérias lesdes corporais ou morte, além
de danos a propriedade.

PADRAO DE QUEIMA DE CHAMA

0 tubo do queimador na sua churrasqueira foi fabricado
para a mistura de gas e ar correta. Quando o tubo do
queimador estd funcionando corretamente, é possivel
observar um padrdo de chamas especifico. As pontas
devem ser amarelas piscantes (E), com azul escuro

no meio (F) e azul claro mais préximo ao tubo do
queimador (G). Se as chamas n&o coincidem com a
descrigao acima, ou se ocorrerem ruidos de estalo, pode
ser uma indicagao de que o queimador precisa ser limpo.

LIMPEZA COMPLETA DO TUBO DO
QUEIMADOR

Vocé precisara de: Uma lanterna, limpador de cachimbo

e uma escova para grelha com cerdas de ago inoxidavel.

N&o utilize uma escova que ja tenha sido utilizada para

limpar grelhas.

1. Assegure-se de que a churrasqueira estd desligada
e fria.

2. Remova o clipe de retencdo (H) e o encaixe da
mangueira (I) do tubo do queimador.

3. Olhe dentro do tubo do queimador com uma lanterna
e insira o limpador de cachimbo pela extremidade do
tubo do queimador (J). Cuidado para nao danificar o
eletrodo de ignigao.

4. Insira o limpador de cachimbo pelos orificios do
queimador (K).

5. Escove a parte externa do tubo do queimador com
uma escova de cerdas de aco inoxidavel (L).

6. Reinstale o encaixe da mangueira e o clipe de
retencao no tubo do queimador.

A\ AVISO: Antes da utilizagdo, puxe o encaixe
da mangueira para se certificar de que esta
bem preso no interior do tubo do queimador
e de que o clipe de retengao esta no lugar.

LIGUE PARA O ATENDIMENTO
AO CLIENTE

Se vocé ainda estiver enfrentando problemas depois
de limpar o tubo do queimador, entre em contato com
um representante do atendimento ao cliente na sua
area usando as informagodes de contato em
www.churrasqueirasweber.com.br/.




OPERAGAO DO SISTEMA DE IGNICAO
A GAS SNAP-JET

0 botao de controle do queimador tem um dispositivo

de ignicao interno. O dispositivo de ignigao fornece uma
faisca para o conjunto do eletrodo de ignigao. Se vocé
estiver executando uma manutencao de rotina ou uma
verificacdo de resolucao de problemas no sistema de
ignicdo a gas SNAP-JET, leia o que se segue para manter
o sistema funcionando corretamente.

A AVISO: 0 botido de controle do queimador
deve estar na posigao OFF.

Se a churrasqueira nao acende ao ser pressionado

o controlador do queimador girando-o lentamente,

vocé precisara identificar qual é o problema: se é

o fluxo de gas ou o sistema de ignicdo. Comece por
tentar acender o queimador com um fésforo. Consulte
“IGNICAO DO QUEIMADOR - Acendendo com um fésforo.”
Se o acendimento com o fésforo for bem-sucedido, o
problema reside no sistema de igni¢cdo a gas SNAP-JET.

MANUTENCAO DOS COMPONENTES
DE IGNICAO

1. Assegure-se de que a churrasqueira estd desligada
e fria.

2. Verifique se o fio preto esta ligado ao terminal
vermelho na vélvula (A).

3. Verifique se o fio branco esta ligado ao terminal de
terra, no parafuso (B).

g MANUTENCAO DO SISTEMA DE IGNICAO A GAS SNAP-JET




SOLUGOES DE PROBLEMAS GERAIS

Problemas

0 queimador nao acende q
gira o botao de controle.

voceé pr

0 queimador nao acende ou a chama é baixa.

0 padrao de queima de chama é irregular.

A chama dos queimadores esta amarela ou
alaranjada e ha também cheiro de gas.

A parte interna da tampa parece estar
“descascando.”
(semelhante a tinta descascando).

g RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Solugodes

Certifique-se de que ha fluxo de gas para o queimador. Tente acendé-lo com um fésforo. Consulte “IGNICAQ DO
QUEIMADOR - Acendendo com um fésforo". Se o acendimento com fésforo funcionar, o problema é no sistema de
ignicdo. Consulte "MANUTENGCAO DO SISTEMA DE IGNICAO A GAS SNAP-JET".

Certifique-se de que os fios estdo inseridos corretamente nos terminais. Verifique se o fio preto esta conectado
ao terminal vermelho na valvula. Verifique se o_fio branco estd conectado ao terminal terra, no parafuso.
Consulte "MANUTENCAO DO SISTEMA DE IGNICAO A GAS SNAP-JET".

0 botijao de GLP pode estar com pouco combustivel ou vazio. Substitua o botijao.
Consulte "REMOVENDO 0 BOTIJAO DE GLP."

Inspecione o tubo do queimador verificar para possiveis obstrugées. Consulte "MANUTENGAQO ANUAL".

O interior da tampa é de aluminio. Nao é pintado. Nao pode “descascar”. 0 que vocé estd vendo é gordura
acumulada que se tornou carbono e esta soltando. ISTO NAO E UM DEFEITO. Limpe cuidadosamente.
Consulte “LIMPANDO A PARTE INTERNA DA CHURRASQUEIRA".

Se os problemas ndo puderem ser corrigidos com estes métodos, entre em contato com um representante de atendimento ao cliente na sua area utilizando a informacao
de contato do nosso site. Inicie uma sessao em http://www.churrasqueirasweber.com.br.
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